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BiO CATERING 2023 yilinda kurulmus
olup Adana ve civari bir cok kurumsal
firmaya vyerinde ve tasimali yemek
hizmeti veren alaninda basarili ve
kontrollo bir sekilde dikey hizda
boyUmeye devam eden kurumsal
bir firmadir.

2000 metrekarelik Uretim tesisiyle
ve alaninda Dbasarili profesyonel
kadrosuyla hizla gelisen teknolojiye
uyum saglayarak basarili adimlarla
ilerlemeye devam etmektedir.
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Denetim ve Surdurulebilirlik
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Personel Deneyimi

Gida Muhendisi

ve Diyetisyen Denetimi
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Musteri Odakli

Calisma Prensibi

NEDEN BIiO?

Bio CATERING kurumsal ve profesyonel
hizmet anlayisini benimseyen, operasyonel
anlamda hizmet kalitesiyle fark yaratmis
bir firma olarak musteri memnuniyeti ve
hizmet odakli proaktif yaklasim ilkesiyle
sUrdirebilirligini kusursuz sekilde devam
ettirmektedir.

Alaninda profesyonel mutfak kadrosu ve
gida mihendislerimizin isbirligi ile
is ortaklarimiza hem lezzet bakimindan
hemde kalitesel anlamda kontrolli ve
istikrarli hizmet anlayisi en temel ilkesi
olmustur.

Sirketimiz,
TSE Hizmet Yeterlilik Belgesi,
ISO 9001:2008 Belgesi,
TS 22000 Gida Givenligi Beldesi
TS 18001 iSG-OHSAS Beldesi,
TS 14001 CVYS gibi kalite belgeleriyle
siz dederli misterilerine en iyi olani
sunmaktan mutluluk duymaktadir.
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Bio Yemekgilik saglikli, cevreci ve lezzet dolu
vemek hizmetlerinde referans gdsterilen bir
marka olmayi hedeflemektedir.

Kalite ve surdirolebilirlik ilkelerinden 6din
vermeden, her tabak da essiz tatlar ve saglikli
besinler sunarak, alaninda 6ncu bir firma
= olmay! amaclamaktadir.
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Bio Yemekgilik olarak musterilerimize lezzetli yemekler
sunarak, saglikli bir yasam tarzi benimsetmeyi hedefliyoruz.

Taze ve dodal malzemeler kullanarak her 6ginde kaliteyi
ve surdirilebilirigi 6n planda tutuyoruz. Amacimiz, her
tabakta mosterilerimize unutulmaz bir deneyim yasatmak
ve bunu istikrarli bir sekilde surdurmektir. Bununla birlikte
atiklarimizi geri donUsum sistemine entegre ederek

dodamiza zarar vermeden Uretimlerimize devam etmektedir.

DEGERLER

Kalite
Lezzet
Musteri Memnuniyeti
Seffaflik
SuUrdurulebilirlik
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CHEF IBRAHIM HALIL BAL f/

ibrahim Halil BAL, 1995 ile 2002 yillari arasinda 2007 yilinda Adana'nin gézde mekanlarindan
cesitli otel ve restoranlarda kisim sefligi ve Friends Cafe'de ascibasi olarak basladigi
koordinator seflik gérevlerini basariyla hikayesine, 2020 yilindan beri Friends Cafe'nin

ustlenmis, bu siirecte gastronomi diinyasindaki  ortagi ve mutfak sefi olarak devam etmektedir.
deneyimini ve uzmanhgini gelistirmistir.

2007 yilinda Tiirkiye Ascilar Federasyonu'na
bagl Cukurova Ascilar Dernegi'nin kurucu liyesi
olarak gérev almis, 2011 yilinda kurulan
Gastronomi Fikir Kullibii'niin kurucu tiyesi ve
yOneticisi olarak sektére 6nemli katkilarda
bulunmustur.

2023 yilindan itibaren ise edindigi deneyimi,
toplu yemek liretiminde kaliteli iiriinlerle
lezzetli yemeklerin 6nemine olan inanciyla,
Bio Catering firmasinin kurucu ortagi olarak
surdiirmektedir.



HiZMET VERDIGIMIZ ALANLAR

% Toplu Yemek Uretimi - Catering
& Yerinde Uretim Yemek
% Tasimali Yemek Hizmetleri
% Mutfak Kurulum Projeleri
% Kokteyl-Acilis Ordanizasyonlari
% Okul Yemekleri
% DUGin - S6z - Nisan Catering Hizmetleri
% Cenaze-Mevlit Yemek Hizmetleri
% iftar Yemegi Catering Hizmeti
% Fuar - Kurumsal Etkinlik Hizmetleri
% Gala - Mezuniyet Yemek Hizmetleri
Kurum-Kuruluslar Hava Limanlari % Paketli Yemek Hizmeti
is Merkezleri % Piknik Etkinlikleri - Bahce Partileri - BBQ
% Acik Bife Yemek - Brunch
Kahvaltl Hizmetleri
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Fabrikalar Okullar

www.bioyemekcilik.com



NEDEN BiO CATERING

Kalite ve Lezzet icin

1.SINIF MALZEME

Uretimimizde kullandidimiz malzemeler mithendislerimizin
kontrolu ile gida standartlarina uygun sekilde kabulu yapilmaktadir.
GUNLOk olarak taze ve yerel kaynaklardan temin ettigimiz
Urtnler fabrikamizda islenmek Gzere yerini almaktadir.

Ozenle secilen malzemelerin Gretimimizin tat ve kalitesini
etkiledigi ilkesini benimsiyoruz.

BiO Catering olarak misterilerimizin kaliteli ve saguikli
beslenmesini dnemsiyor ve bu cizgide ilerliyoruz.

Lezzette Giiven Icin

URETIMDE SEFFAFLIK

Seffaflik ilkesini Gnemsiyoruz ve Uretim sureclerimizin her
noktasini misterilerimizle paylasarak izlenebilirligi
saglamaktayiz.

Kalitemize ve hijyenimize guvenerek musterilerimizin
memnuniyeti acisindan Uretim tesisimizi ve Uretim
asamalarnimizi paylagsmaktan gurur duyuyoruz.

Gida mUhendislerimizin esliginde yasal ve kalite standartlarini
uygulanarak kalite kontrol denetimlerimizi istikrarli bir
sekilde sUrdirlyor ve izlenebilirligimizi giivence altina
aliyoruz.

www.bioyemekcilik.com (BE ()
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Lezzetin Teminat icin

KALITE VE HIJYEN

Sundugumuz her yemedin arkasinda uyguladigimiz
hijyen ve kalite standartlari bulunmaktadir.
Musterilerimizin saglidini ve memnuniyetini en temel
ilkemiz olarak dnceliklendiriyoruz.

Gida givenligi ilkelerine uygun olarak tasarlanmis
mutfadimizda , hijyen prosedirleri eksiksiz bir sekilde
uygulanmaktadir. Calisanlarimiz, hijyen egditimlerini
alarak yuksek standartlarda hizmet sunmaktadir.

Tesisisimizin her alaninda uygulanan temizlik ve
dezenfeksiyon islemleriyle musterilerimize
saglikli ve givenilir bir ortam saglanmaktadir.

Periyodik olarak calisanlarimiza verdiginiz egitimler
ve tesis denetimlerimiz ile gida givenligi kontrol
altina alinmakta ve siirdirilebilirligi saglanmaktadir.

(Bir

Kalite ve Guvenlik
Standartlarina
Uygun Yemekler

Yemeklerimiz, kalite ve guvenlik
standartlarina uygun olarak
hazirlanir. Her asamada kalite
kontrol sureclerimizi titizlikle
uygular ve mutfaklarimizda
en yuksek hijyen standartlarini
koruruz.



Hijyenik,
Saglikli ve
Lezzetli Secenekler

www.bioyemekcilik.com




HIZMETLERIMIZ

VAT PR e .
Fuar-Gala-Mezuniyet Piknik-BBQ-Bahce Partileri

@ 10 www.bioyemekecilik.com




HIZMETLERIMIZ

Digin-Nisan Ordanizasyon  Cenaze Mevlit Yemekleri

Ozel- Paket Yemek Hizmeti

www.bioyemekecilik.com (BI[('))
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YERINDE URETIM
MUTFAK KURULUM PROJELERI

1 o el ey

Bio Catering tasima yemek hizmeti ve yerinde
mutfak kurumu konusunda alaninda uzmanlasmis
bir catering firmasidir. Saglikli ve sirdirilebilir
mutfak yonetimleriyle hizmet kalitesini arttirarak
alaninda oncu firmalar arasinda yer almaktadir.

www.bioyemekcilik.com
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ORGANIZASYONLAR

= s
LEZZET |
BIR

www.bioyemekcilik.com

YEMEKGILIK




o

| i (Co10)

s=TE

' B w2 ICE)

— -

www.bioyemekcilik.com




TOM QUALITY CERTIFICATION

TDM
[

CERTIFICATION
B0 TEMEKG Lk LTD g7

==
S A LR
B

TU (oot fwdden, mifRT . dfudond 0 A TR
O 1 WA M T A BB
Bt U T L]
2t

IS0 31000:2016

CORPORATE RISY
MANAGELAENT SYSTEM

HURUMEAL RS vWOMETIME SETES

BELGELERIMIZ

TDM QUALITY CERTIFICATION

[
= s

TDM
s

CERTIFICATION
nio vEMERGILIK LTD T

THIAL Ok ik L 0 BN S BT T
D R I AR A T AN AL
a1 .y 1y 10
. T . T it L AT

50 22000:2018
CIEA BUVENL G| YONETIM SisTER
FOO0 SARTTY
MANAGEMENT SYSTEM

—— —— 0,
e e

s T Do b b L s 68
S S TAET § o T =
i . St ————

TDM QUALITY CERTIFICATION

TDM
s i

CERTIFICATION
Bio VERERGHLIK LTD §Ti

U SR AR LT B sk T R T
A LC L T B ALy STV T A
e Ty i 8 ey
PR ——

iso45001:2015
5 SAGLM VE GUVENLIG] vONETHRE
POTLPATIONAL WEAL TH SAFETY
MANATERENT Sy STEM

M — o
S D et S L | |
i ey e 4 A #
e et g 4“ >
e, |

A e, e s Do T8 A 4 e
= e e me -

s, AR e L S 88
e L L
R R—

L

CERTIFICATION
B0 YEMERGILIK LTE §T1

TESLOAR MR STENY B, i 0 Sk BN
L T W T TR stk

e e
EEaATS =

o ot poovd DF 3 PARLISSE AT TTARS oD

Iso14001:2015
CHVRE VOMETIM SIETEMI
ERIRAAERTAL
ALAMAGEMINT FVETIAM

tming e Finsteittn i

TDM QUALITY CERTIFICATION

e s e
r e mir meewrs e gaE s

— -
B e 1L L L

B L LT e

i et

ISO 31000:2015
SISTEMIi BELGESI

KURUMSAL RiSK YONETIM

ISO,22000:2018

GIDA GUVENLIGI YONETIM

SISTEMIi BELGESI

ISO 45001:2015

IS SAGLIG) VE GUVENLIGI

YONETIMI BELGESI

ISO 14001:2015
CEVRE YONETIM
SISTEMI BELGESI

TDM QUALITY CERTIFICATION

TDM

CERTIFICATION
0 YEMEH G LTD §Ti

TR WA S P Ak N L 5
8 0 b T A 0 BT A
s R LT AR L FSTLTREE ST

L]

O P ORI 8 3 1 A e o b

iso9001:2015
HALITE VOMETIM SISTEMI
ALY MEANAAERRENT SySTFu

e i ] i
At o s (e L
A v e L0

Ju—————— ¥,

T T e ¥

- s
B £ 4
e R
P e e

A

o

= o o
B [
o e v P st g

iSO 9001:2015
KALITE YONETIM
SISTEMi BELGESI

/w

YEMEKQILIK

Jwe®e @R egene
TORENE ASCILAR FEDERASTOMU
_SEFLER YARISIYOR. .
r i -,
c‘f;:'!“.‘ i :g’f:.f:‘w B
- .
Seymn + doeasia bhee Bae
“Sefler Yangyor” Yangmanna
Katklarmzdan Dolaw Tegekkfr Ederiz
i, p -y
TURKIYE ASCILAR FEDERASYONU
SEFLER YARISIYOR

v ﬂ:l'l'l IHJ{_WL:E#L

T s L
gt g |l s bl sl

S
"

e W
gl g | -"J."-’,'."Jw

BASKENT ASCILAR VE TURIZM
BIRLIGI DERNEGI CHEFF
TESEKKUR BELGES|
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T.C. MiLLi EGITIM BAKANLIGI

USTALIK BELGESI

T.C. MILLI EGITIM BAKANLIGI
USTA OGRETICILIK BELGESI

www.bioyemekcilik.com
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QO 0322 428 00 78

© 0501 155 89 57
www.bioyemekcilik.com
© info@bioyemekcilik.com
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